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PLATILLOS PRINCIPALES
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Granos de Elote con Crema, 
Queso de Rancho, Mayonesa 
y Camarón Zarandeado
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Preparados con Ceviche Negro de Camarón
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Mezcla de Lechugas Orgánicas, Betabel Baby, 
Frutos Rojos, Queso de Cabra y Arándanos, 
Aderezada con Limoneta de Chipotle 
y Miel de Abeja
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Jamón Serrano, Pepino Persa, Melón Chino, 
Tomates Cherry, Durazno Rostizado y Albahaca, 
Aderezada con Vinagreta de Balsámico
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Tiras de Tortilla de Maíz Fritas, 
Aguacate, Queso Panela y Crema
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Crema, Harina, Mantequilla, 
Cebolla, Apio y Poro

nuestra selecciÓn de

POSTRES
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Cocinada a la Plancha, Servida con 
Mole de la Baja y Esquites Ahumados 
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Rellenos de Queso Oaxaca y Epazote, Envueltos 
en Tocino y Acompañados de Ensalada Fresca
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Rellenas de Camarón, Bañadas en Salsa de 
Rajas Poblanas, Acompañadas de Frijoles 
Refritos y Guacamole

�����������	������������� ������
Rojas o Verdes, Rellenas de Tinga de Pollo, 
Acompañadas de Frijoles Refritos y Guacamole
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Servido con Ensalada Fresca y Papas 
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Con Pimientos y Cebolla, Servidas 
con Frijoles Refritos y Guacamole

Pollo…………….  ������
Res……………… $20.00
Camarón    …… $22.00
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Acompañada de Espárragos y Papitas 
Cambray Salteadas con Mantequilla y Romero
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Arúgula, Tocino, Aderezo de Queso Azul y 
Cebolla Caramelizada, Servida con Papas 
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Pan Chapata, Pollo a la Parrilla, Pesto, 
Jitomate, Queso Mozzarella Fresco y Lechugas 
Mixtas, Acompañado de Ensalada Verde
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