
   

 

VEGETARIANO         LIBRE GLUTEN        MARISCOS          PESCADO  
°°Las especialidades del chef no forman parte del paquete Todo incluido. Los huéspedes con este paquete cuentan con 15% de descuento sobre los precios 

enlistados. 
 *En cumplimiento con normas de salubridad mexicanas favor de tener en cuenta que el consumo de carnes, aves, mariscos o huevos crudos y / o 

poco cocidos puede aumentar el riesgo de contraer enfermedades transmitidas a través de alimentos y son servidas a discreción del cliente.  
Precios en pesos 16% IVA incluido 

Favor de informar a su mesero si cuenta con alguna restricción alimenticia 
 

 

 

Ensaladas  
Caprese Mexicana                            $162 
Tomate | queso panela | tomate cherry | albahaca 
| pesto | vinagre balsámico   

*César tradicional                            $216 
Lechuga romana | queso parmesano | 
crotones | aderezo César 
 

Cítrica                             $162 

Lechugas mixtas |espinaca | kiwi | fresa | 
supremas de cítricos |vinagreta de miel y mostaza  

Betabel                                               $144 
Lechugas mixtas | espinaca | betabel | 
jícama pera verde | manzana | 

germinado de alfalfa | suprema de naranja  
Couscous                                            $144 

Couscous | lechugas mixtas | tomate | higo 
pimientos mixtos | zanahoria | arándanos 

deshidratados | vinagreta de cereza 

Cremas y sopas  
Sopa de tortilla                                 $144 
Julianas de tortilla | queso panela | aguacate | 
chile ancho | crema   

Crema de almeja                      $162 
Almejas blancas (30gr) | vegetales | vino blanco |  
 

Sopa de hongos                       $144 
champiñones | tomate | elote | 
chile poblano 

 

 

 

 

 

 

 

Pastas  
Espagueti                                                  $306 
Salsa pomodoro | queso parmesano  
Fetuccini Alfredo                                     $324 
Queso parmesano 
 Fetuccini Alfredo con pollo                  $360 
Pechuga de pollo (160gr) | queso parmesano  
Espagueti a la boloñesa                         $306 
Carne molida (120 gr) salsa de tomate |queso 
parmesano  

Principales  

Tacos suaves de pulpo         $324 

Pulpo (160gr) | tortilla de nixtamal | aguacate  

tomate cherry | cebolla | cilantro | rábano  

Risotto de mole con mariscos      $324 
Mix de Camarón, pulpo, callos (100gr) queso 
parmesano | espárrago | rábano | arroz  

 

Pechuga rellena de huitlacoche           $360 
Pechuga (300gr) | estofado de huitlacoche plátano 
macho |salsa de Jamaica | queso mozzarella |puré 
de papa con ajo rostizado 
 

Pollo con mole                                         $324 
Sábana de pollo (300gr) | mole | frijol negro | 
arroz del día   

 
Pescado ennegrecido               $432 

Filete de pescado (200gr) | rajas poblanas| tamal 
de elote | especias mexicanas  

Pescado envuelto                       $396 

Filete de pescado (300gr) | espinacas  

estofado de mariscos | puré de papa | 

salsa cremosa de chipotle  
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Enchiladas placeras de cangrejo   $378 

Estofado de cangrejo (120 gr) | queso panela | 
tomate lechuga| crema agria | cebolla morada 
frijol negro |arroz a la mexicana 

Chile relleno de mariscos               $378 

Chile poblano | salsa de tomate                                                  
estofado de mariscos (120 gr) | queso mozzarella | 
frijol negro | arroz del día  

Camarones al coco                           $432 

Camarones (180 gr) | salsa de coco | vegetales 
salteados | puré de papa  

Camarones al ajillo                           $432 

Camarones (180 gr) | champiñones salteados | 
puré de papa rostizado 

Rollito de arrachera                                 $450 

Sábana de arrachera (200gr) | vegetales salteados 
| puré de camote | glasé de chile guajillo  
 

Tostadas de tinga de pollo                      $270   

Tostada de maíz | tinga de pollo (150gr)  

queso panela | tomate | cebolla morada | frijoles 
refritos | lechuga  
 

Chamorro de cerdo horneado                $360 

Chamorro adobado al horno (500gr) | arroz | 
estofado de frijol | tortillas  

Costillas BBQ                                              $684 

Costillas (300gr) | papas fritas | mazorca | salsa 
BBQ   

 

 

 

 

 

 

°°Especiales del chef 
Incluye sopa o ensalada 

*°°Molcajete de mariscos       $1,674 

Cola de langosta | Camarones | callos 
vegetales | cangrejo |Salsa roja mexicana| queso 
gratinado | filete de pescado 
 

*°°Molcajete mexicano                     $1,296 

Arrachera | pollo | camarón| Chorizo Español 
vegetales salteados | Salsa verde mexicana |queso 
gratinado | nopal 

*°°Mar y tierra                       $1,080 

Medallón de res (150gr) |cola de langosta (120gr) | 
vegetales salteados | puré de papa con ajo 
rostizado | salsa gravy  

*°°Salmon a la parrilla              $612 

Salmon | risotto español | alcaparras | vegetales 
salteados 

*°°Langosta                                  $1,152 

Cola de langosta (240gr) | arroz | vegetales 
salteados | puré de papa con ajo rostizado | 
mantequilla clarificada con ajo 

*°°Filete miñón                                          $810 

Filete miñón (150gr) | papa al horno | vegetales 
salteados | salsa gravy  

 

 

 

 


