
MENÚ
MEXICANO

*Ceviche de Camarón Estilo
Acapulco ..............................................
Tomate, cebolla, cilantro, chile serrano, 
jugo de naranja, limón, clamato y catsup 

*Ceviche de Pulpo Estilo Baja con 
Toque Oriental ....................................
Cebolla morada, cilantro, rábano, salsa 
soya, jengibre curtido, aceite de ajonjolí y 
jugo de limón

*Tiradito de Pescado Estilo
Ixtapa .....................................................
Chile serrano, tomate, cebolla, orégano y 
limón

Guacamole .........................................
Cilantro, cebolla, chile serrano y tomates 
asados

$295

$295

$191

$208

Entradas

Ensalada Mixta ...................................
Lechuga, tomate, aguacate, cebolla, 
pepino, champiñones y pimientos
morrones 

$191
Ensalada

Caldo Tlalpeño ....................................
Garbanzo, pechuga de pollo, cilantro, 
cebolla, zanahoria y chile morrón

Sopa de Tortilla ...................................
Chile guajillo, aguacate, queso panela y 
tiras de tortilla frita

$139

$139

Sopas

*Tacos Calima ....................................
Rib eye, trio de tortillas, aguacate, cebolla 
curtida y frijoles refritos

Tacos Dorados de Pollo ....................
Tinga de pollo, lechuga, tomate, queso cotija, 
crema, cebolla curtida, acompañado de arroz 
mexicano y frijoles refritos

Tacos de Camarón o Pescado al 
Tempura ...............................................
Tortilla de cilantro, ensalada de repollo y 
frijoles refritos

Tacos de Barbacoa ........................... 
Tortilla de maíz echa a mano, aguacate, 
frijoles charros, cebollita cambray y
ensalada de nopales

$364

$174

$330

$243

Tacos

Precios en dólares americanos, 16% de IVA incluido
Favor de informar a su mesero si cuenta con alguna restricción alimenticia

En cumplimiento con las normas sanitarias mexicanas, favor de tener en cuenta que el
consumo de carnes, aves, mariscos o huevos crudos y/o poco cocidos puede aumentar el riesgo de contraer enfermedades 

transmitidas a través de los alimentos y son servidos a discreción del cliente



Trio de Sopes .......................................
Pollo, camarón, chorizo, aguacate, queso, 
crema y frijoles refritos

Huarache con Arrachera .................
Tortilla de maíz en forma de huarache, 
arrachera, lechuga, tomate, queso panela 
y crema agria

Trio de Quesadillas ............................
Tortilla de cilantro, con pollo, huitlacoche, 
chorizo con guarnición de arroz
mexicano y frijoles refritos

$208

$278

$330

Del Comal
Enchiladas Verdes o Rojas ..............
Rellenas de pollo con salsa verde o roja, 
queso cotija, cebollita cambray asada 
acompañada de frijoles refritos y rajas 
poblanas

Pesca del Día .......................................
A la plancha acompañado de ensalada 
de aguacate y arroz mexicano

Enchiladas Yucatecas ......................
Rellenas de camarón con salsa de achio-
te, queso cotija cebollita cambray asada 
acompañada de arroz mexicano y guaca-
mole

*Tampiqueña ......................................
Acompañada de frijoles refritos,
quesadilla de huitlacoche, enchilada de 
pollo, queso panela asado y guacamole

*Hamburguesa Tradicional 
..............
Carne de res Angus, lechuga, tomate, 
pepinillo, cebolla, tocino, queso
americano y chiles toreados

$295

$416

$382

$382

$347

Platillos Principales

Pastel de Tres Leches con
Rompope ..............................................

Pastel de Chocolate con
Compota de Frutas ...........................

Napoleón de Buñuelos con
Compota de Frutas ...........................

Helados .................................................
Vainilla, Mamey & Hoja Santa

$140

$140

$104

$140

Postres

Precios en dólares americanos, 16% de IVA incluido
Favor de informar a su mesero si cuenta con alguna restricción alimenticia

En cumplimiento con las normas sanitarias mexicanas, favor de tener en cuenta que el
consumo de carnes, aves, mariscos o huevos crudos y/o poco cocidos puede aumentar el riesgo de contraer enfermedades 

transmitidas a través de los alimentos y son servidos a discreción del cliente


