
ISEAMA
Tequila Plata, Licor de Flor de Saúco, 
Pitahaya

ALICATE
Vodka, Pepino, Menta, Prosecco

CIRCLE HOOK
Somer Gin Mandarina, Mermelada de 
Higo, Jugo de Limón

JIG HOOK
Mezcal Espadín, Albahaca, Infusión de 
Limón, Vermut

TANAGO
Bourbon lavado con Mantequilla, Jarabe 
de Cacao, Bitter de Naranja

OCTOPUS HOOK
Vodka Aupale, Jarabe de Romero, Puré 
de Pera

*OJO CIEGO
Mezcal Espadín, Chartreuse Amarillo, 
Bitter de Naranja

*BOYITA
Tequila Lost Explorer, Licor de Jengibre de 
la India, Destilado de Cítricos

$18

$18

$18

$18

$18

$20

$20

$20

M
IX

O
L

O
G

ÍA
 Y

 C
Ó

C
T

E
L

E
S

 E
N

 S
H

A
K

E
R

NEGRONI

MANHATTAN

OLD FASHIONED

COSMOPOLITAN

ESPRESSO MARTINI

MAI TAI CLÁSICO

$16

$20

$20

$15

$17

$16
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C O C T E L E R Í A  D E  A U T O R ,
V I N O  M E X I C A N O  Y  C E R V E Z A

(*) Obtén 15% de descuento con el paquete Culinary Experience.



Con gran pasión, nuestros ancestros 
indígenas Pericúes fundaron Yenekamú, 
el “Lugar Entre Dos Aguas”, en el sur de la 
península de Baja California. Este sitio 
único, donde el Océano Pacífico se 
encuentra con el Mar de Cortés y que 
alberga el icónico Arco de Los Cabos, es 
el origen de nuestra profunda conexión 
con esta tierra y de la pasión con la que 
creamos y compartimos nuestras 
cervezas.

CHOYERITA LAGER, DE BARRIL
280 ml
Cervecería Yenekamu

BITACHE IPA, DE BARRIL
280 ml
Cervecería Yenekamu

*CHARRO PILSNER 
355 ml
Maltas Premium, Agua Purificada del 
Volcán Nevado de Toluca, México

*TRAMA BELGIAN BLONDE ALE 
330 ml
Cerveza Artesanal de Puebla, México: 
“Toda Historia Comienza con una Buena 
Trama”

*TRAMA FRENCH BRUNETTE BOCK
330 ml
Producto Auténtico que Desafía los 
Estereotipos de la Cerveza Artesanal

*AGUAMALA ASTILLERO
355 ml
Su Historia Comenzó en el Puerto de 
Ensenada, Baja California, Convirtiéndose 
en una de las Pioneras de la Industria 
Cervecera Artesanal

$10

$10

$12

$12

$12

$12
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(*) Obtén 15% de descuento con el paquete Culinary Experience.



PROSECCO, LA GIOIOSA
DOC, Véneto, Italia

$15

V I N O  E S P U M O S O

MOSCATEL & PALOMINO, L.A. CETTO
2017
Valle de Guadalupe, Baja California, 
México

$11

V I N O  D E  P O S T R E

CABERNET SAUVIGNON, RINCONES
2023
Valle Central, Chile

MERLOT, RINCONES 2023
Valle Central, Chile

$13

$13

V I N O  T I N T O

SAUVIGNON BLANC, RINCONES 
2023
Valle Central, Chile

CHARDONNAY, RINCONES 2023
Valle Central, Chile

$13

$13

V I N O  B L A N C O

V I N O  I N C L U I D O
E N  E L  P A Q U E T E

C U L I N A R Y  E X P E R I E N C E

P O R  C O P E O
Obtén 15% de descuento con el paquete Culinary Experience

SAUVIGNON BLANC, MONTE XANIC 
VIÑA KRISTEL 2022
Valle de Guadalupe, Baja California, 
México

CHARDONNAY, CASA MADERO
2022
Valle de Parras, Coahuila, México

CHENIN BLANC, HENRI LURTON
2022
Valle de Guadalupe, Baja California, 
México

ROSÉ, MONTE XANIC 2022
Valle de Guadalupe, Baja California, 
México

$20

$20

$20

$20
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P O R  C O P E O
Obtén 15% de descuento con el paquete Culinary Experience

CABERNET SAUVIGNON, ANXELIN 
2022
Valle de Encinillas, Chihuahua, México

NEBBIOLO-SANGIOVESE, TRES 
RAÍCES 2022
San Miguel de Allende, Guanajuato, 
México

SYRAH-TEMPRANILLO CABERNET 
SAUVIGNON, PARVADA 2020
Parras de la Fuente, Coahuila, México

MERLOT, CASA MADERO 2021
Valle de Parras, Coahuila, México

$20

$20

$20

$20
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N U E S T R A  S E L E C C I Ó N
D E  V I N O  M E X I C A N O

P O R  B O T E L L A
Obtén 15% de descuento con el paquete Culinary Experience

MERLOT, CASA MADERO 2021
Valle de Parras, Coahuila, México

CABERNET SAUVIGNON, ANXELIN 
2022
Valle de Encinillas, Chihuahua, México

TEMPRANILLO-BLEND, JARDÍN 
SECRETO ADOBE GUADALUPE 2022
Valle de Guadalupe, Baja California, 
México

PINOT NOIR, DON LEO 2021
Valle de Parras, Coahuila, México

TEMPRANILLO, QUINTA 
MONASTERIO
Valle de Guadalupe, Baja California, 
México

MERLOT / SHIRAZ / CABERNET 
SAUVIGNON, MEGACERO 2022
Hacienda Encinillas, Chihuahua, México

$60

$69

$75

$130

$110

$110
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N U E S T R A  S E L E C C I Ó N
D E  V I N O  M E X I C A N O

P O R  B O T E L L A
Obtén 15% de descuento con el paquete Culinary Experience

SAUVIGNON BLANC, MONTE XANIC 
VIÑA KRISTEL 2022
Valle de Guadalupe, Baja California, 
México

CHARDONNAY, CASA MADERO 2022
Valle de Parras, Coahuila, México

SAUVIGNON BLANC, CASSIOPEA EL 
CIELO 2023
Valle de Guadalupe, Baja California, 
México

CHARDONNAY, CAPRICORNIUS EL 
CIELO 2022
Valle de Guadalupe, Baja California, 
México

V ROSADO SHIRAZ, CASA MADERO 
2022
Valle de Parras, Coahuila, México

$65

$47

$95

$99

$42
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