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Berenjena rostizada, ajo, pimientos escalfados, queso fresco, aceitunas, jamon serrano, salami,

alcachofas y pan agrio con aceite de olivo

ppeledes

16

Jitomates escalfados marinados con vinagreta de orégano, queso mozzarella di buffala y hojas

de albahaca frescas

Ensalada de Jamon Serrano

Arugula fresca, prosciutto, meldén y queso parmesano con vinagreta de aceitunas
Ensalada Panzanella

18

17

Tomate, pepino, cebolla, tomate cherry,perejil, crotones y vinagreta de vino tinto con albahaca

Hummus de garbanzo, esparragos, poro, champifiones y artgula
Bacari Spécialité
Prosciutto, salchicha italiana, pepperoni, servido con albahaca fresca y ardgula

%ﬁmstrone

Alubias, cebolla, calabacita, espinaca y pasta penne
Crema de Tomate Rostizado
Tomate, queso mozzarella, pesto de albahaca y croton

@ﬁ%eﬁ‘renj Cré

16

19

14

14

20

Queso ricotta, case de tomate, ensalada de albahaca fresca, aceitunas y lascas de queso

parmesano

*Lasagna de Res

Con pasta hecha en casa, salsa de tomate y queso mozzarella
*Risotto de Mariscos y Azafran

23

30

Callo de almeja, camarén, pulpo, calamar, mejillones, vegetales mixtos y caldo de mariscos con

azafran

Filete de Cabrilla al Vino Blanco

Rissotto de champifiones y salsa de limon real

*QOssobuco de Res al Gremolata

Con farro rissoto y vegetales

Pollo al Marsala con Setas

Servido sobre espagueti a la mantequilla y lascas de parmesano
*Gnocchi con Mejillones

Mejillones salteados con tomates cherry

*Saltimboca de Res

Espinacas y vegetales

Filete de Huachinango

Con tomates mixtos, pasta fusilli al pesto, mantequilla & vino blanco

ety

ttuccine / Penne / Spaguetti /
Con mantequilla / salsa de tomate /salsa blanca y/o arrabiata
Pollo
Camarén

Baba al Run con Helado de Vainilla
Tiramisu con Frutos Rojos

*En cumplimiento con normas de salubridad referentes a ingredientes crudos,
se sirve el platillo bajo riesgo del consumidor
Nuestros precios son en délares Americanos, incluyen 16% de IVA
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Roasted eggplant, garlic, poached peppers, fresh cheese, olives, serrano ham, artichoke & sour

bread with olive oil

%l:é;:{alad

16

Marinated tomatoes with oregano vinaigrette, buffalo mozzarella cheese & fresh basil leaves

Serrano Ham Salad
Fresh arugula, prosciutto, melon & parmesan cheese with olives vinaigrette
Panzanella Salad

18

17

Tomatoe, cucumber, onion, cherry tomatoe, parsley, crutons & red wine vinaigrette with basil

Chickpea hummus, asparagus, leek, mushrooms & arugula
Bacari Spécialité
Prosciutto, Italian sausage, pepperoni, served with fresh basil & arugula

%&%e Soup

Beans, onion, pumpkin, carrot, penne pasta & spinach
Roasted Tomatoe Soup
Tomatoe, mozarella cheese, basil pesto & croutons

ﬁﬁw vecy
ggplant Lasagna

Ricotta cheese, tomato sauce, fresh basil salad, olives & parmesan flakes
*Beef Lasagna

With homemade pasta, tomato sauce & mozzarella cheese

*Seafood and Saffron Risotto

16

19

14

14

20

23

30

Bay scallop, shrimp, octopus, squid, mussels, mixed vegetables & seafood broth with saffron

Sea Bass Fillet White Wine Style

Caper butter, stewed mushrooms, beans & mixed peppers
*QOssobuco Beef to Gremolata

With farro rissoto & vegetables

Marsala Style Chicken with Mushrooms

Served over butter spaghetti & parmesan flakes

*Gnocchi Mussels

Gnocchi with mussels sauteed & tomatoe cherry

*Beef Saltimboca

With spinach & vegetables

Red Snapper Fillet

With mixed tomatoes, pasta fusilli al pesto, butter & white wine

@tucciar?e// Penne / Spaguetti

With tomatoe sauce / white sauce / butter or arrabiata sauce
Chicken

Shrimp

Baba al Run with Vanilla Ice Cream
Tiramisu with Berries

*In compliance with Mexican regulations regarding raw ingredients,

these menu selections are served at the customer's desire
Prices are in American dollars, 16% tax included
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