> BAJA CALIFORNIA SUR €3 = SONORA

!

L/
EMPANADAS & TACOS DE ASADA &3
Rellenas de Frijol Dulce y Salsa Roja o Rellenas de Salsa Mexicana, Salsa de Aguacate, Salsa Tatemada,
Carne y Salsa Verde Cebolla Asada, Frijoles Refritos, Tortilla de Harina

GEVIGHE DE PESCADO << @ Q
Rojo: Pesca del Dia, Pepino, Cebolla Morada, Cilantro, 7 MIMFLG)RES

Tomate, Chile Serrano, Limén, Clamato
Verde: Pesca del Dia, Pepino, Cebolla Morada,
Cilantro, Chile Serrano ENSAI-ADA MIXTA

!

Lechuga, Tomate Cherry, Cebolla, Aceituna Negra,
Pimiento, Vinagreta de Orégano

Q
v GUERRERO VEGETALES MIXTOS

Zanahoria, Coliflor, Zucchini, Pimiento, Chimichurri

l

POZOLE DE PUERCO %

Tacos Dorados, Poppers, Chicharrén de Puerco,

Aguacate, Queso Fresco, Limén, Cebolla, Cilantro ESTA‘CI@N DE
POSTRES & DULCES

— CHURROS &5
MOLE DE POLLO <3 : CORICOS RELLENOS 7

Mole Negro de Oaxaca, Arroz, Cebolla Morada, . i .
P, Tarilas als e : Galleta de Maiz y Caramelo Dulce

< . . BURUELOS &
y~> ESTADO DE MEXICO < :cocanAs O

TACOS AL PASTOR %" : GACAHUATES ENCHILADOS &

Carne de Puerco Marinada BESUS DE NUEZ
ESQUITES & ELOTES

Mayonesa, Limén, Queso, Chile en Polvo

SOPA DE TORTILLA { 57 0O @ ¥

O_UESO LOCB'., Tortilla Frita, Aguacate, Crema Agria Pescado Puerco  Lacteos  Huevo Moluscos  Fruto Nuez Gluten
Secos

E N c H I I-A DAS D E P 0 I-I-u @ “En cumplimiento de las normas sanitarias vigentes en México, le recordamos

que el consumo de carnes, aves, pescados, mariscos, leche no pasteurizada y
huevos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo de contraer enfermedades
transmitidas a través de los alimentos, por lo que se sirven a discrecion del cliente.

Favor de informar a su mesero si cuenta con alguna restriccién alimenticia.

.

s OAXACA

!

Salsa Roja, Lechuga, Aguacate, Crema Agria, Queso
Cotija



